,» taglich frisch “ v/

Ofenfrischer Schweinsbraten 9,90
mit Knodel und Krautsalat

Ripperl (Spare-Ribs) aufn Brettl 12,90
mit Ofenkartoffel, Maiskolben, 3er lei Dips und Krduterbutter

1/2 GrillS telze auf’n Brettluur auf Vorbestellung) 11,90
mit Senf, Kren, Pfefferoni, Krautsalat, Gebiick =

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern
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» » Suppen

Klare Rindsuppe mit Frittaten
Klare Rindsuppe mit Nudeln

+Alt Wiener” Suppentopf
Klare Rindsuppe mit Tafelspitzwiirfeln, Gemiise und Nudeln

Knoblauchcremesuppe

Kaspressknodelsuppe

» Vorspeisen & kalte Speisen “

Kalter Schweinsbraten
mit einem Gebick

Essigwurst von der Speckwurst,
mit roten Zwiebelringen garniert, dazu ein Gebiick

Rindfleischsalat
mit Paprika, Essigqurkerl, rotem Zwiebel, Kernol und Gebick

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern

2,90

2,90

5,90

3,50

3,60

7,60

5,40

10,80
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» Hauptspeisen

Gegrillte Garnelen
auf bunten Blattsalaten, mit sautiertem Gemiise,
garniert mit Tomaten, Paprika und Gurken

Chicken Wings

knusprig wiirzig gebraten
mit Kartoffelchips und pikanter Sauce dazu Salat

Gebackene Hiihnerfliigerl

mit Salat

Backhendlsalat

gebackenes Hiihnerfilet auf bunten Blattsalaten
mit Tomaten, Gurken, Paprika, Kiirbiskernen, Croutons und Kernol

Fitness Salat
Gegrilltes Hiihnerfilet auf bunten Blattsalaten
mit Tomaten, Gurken, Paprika und roten Zwiebelringen

Schinken Kdse Toast
nach Art des Hauses auf m Brett']

Tiroler Grostl
mit Spiegelei und Salat

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern

14,80

10,80

9,90

9,90

9,90

6,40

8,90



» Hauptspeisen “

Zanderfilet 14,80
mit gerosteter Mandel-Kriuterbutter, dazu Petersilienkartoffeln und Salat

Grillplatte (ab 2 Personen) pro Person 15,90
mit Cognac flambiert

Hiihnerfilet, Schweinefilet und Rinderfilet Tournedos, dazu Saisongemiise,
Pommes frites, gegrilltes Wiirstel, rote Zwiebelringe,

Kriuterbutter, grofie Salatschiissel und dreierlei Dips

Hirtenplatte (ab 2 Personen) pro Person 15,90
Ripperl, Chicken-Wings, Mini-Wiener Schnitzel,
dazu Kartoffelchips, Maiskolben, grofSe Salatschiissel und dreierlei Dips

Grillteller 14,80
Hiihnerfilet, Schweinefilet, Rinderfilet Tournedos, dazu Saisongemiise, gegrilltes
Wiirstel, Pommes frites, mit Kriuterbutter und roten Zwiebelringen

Hirtenschnitzel 13,80
vom Hiihnerfilet mit Schinken und Kise iiberbacken,
in Sahnesauce, dazu Butterreis und Salat

Gegrilltes Hiihnerfilet 13,80
mit Krauterbutter, mediterranem Grillgemiise und Kartoffelchips

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern



» Hauptspeisen

Gekochtes Rindfleisch
mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rostkartoffeln

Cordonbleu ( vom Schwein )
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Salat

Wiener Schnitzel ( vom Schwein )
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Salat

Rindsgulasch (aus der Wade)

mit Semmelknodel

Pinzgauer Kasnocken
mit Rostzwiebeln und Salat

Wiirst'l mit Saft
dazu Gebdck

Frankfurter

mit Senf, Kren und einem Handsemmerl

Kartoffel Chips

mit dreierlei Dips

Wedges

mit dreierlei Dips
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Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern

12,80

12,80

10,90

10,90

9,80

6,40

3,90

3,90

3,90



» Beilagen und Gebdck “

\ rﬂ(r/

Maiskolben mit Kriuterbutter
Ofenkartoffel mit Kriuter-Sauerrahmsauce
Gemischter Salat

Riesen Laugenbrezel

Gebick

,, E1s

Heifle Liebe

Vanilleeis mit warmen Himbeeren

Cup Dinemark
Vanilleeis mit Schokosauce und Schlagobers garniert

Friichtebecher

gemischte Eissorten mit Friichten und Schlagobers garniert

Gemischtes Eis
gemischte Eissorten mit Schlagobers

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern

4,80

4,80

3,60

2,80

0,90

5,80

5,80

5,90

3,90



,Dessert”

Griefiflammerie
auf Orangenragout

Lebkuchenmus
an Rumtopffriichten

Nougatknaddel

auf Beerenragout

Honigeisparfait

mit beschwipsten Kirschen

Mohr im Hemd

mit Schlagobers, Schokosauce und Vanilleeis

Salzburger Nockerl (ab 2 Personen)
(Wartezeit ca. 25 min.)

Apfelstrudel hausgemacht
mit Schlagobers

Topfenstrudel hausgemacht
mit Schlagobers

Palatschinken:

Eispalatschinken mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers

Preiselbeerpalatschinken
Marillenpalatschinken

Preise inklusive samtlicher Abgaben und Steuern

4,80 ¢

5,80

5,90

5,80

5,20

pro Person 6,80

3,90

3,90

5,80
5,40
5,20

>



